
L e s  E n t r é e s
Salade de chèvre chaud sur toast.................................6,90e

Assiette de saumon fumé ...............................................8,10e

Salade d’andouille tiède....................................................6,90e

Foie gras de canard maison .........................................11,90e

L e s G r a n d e s  S a l a d e s
Salade périgourdine
Salade mélangée, foie gras maison, gésier de canard, gésier de poulet,
lardons, pomme de terre, toasts, tomate ..............................................15,10e

Salade nordique
Salade mélangée, saumon fumé, filet de hareng, asperge, 
tomate, blinis, sauce ciboulette .........................................................12,50e

Salade paysanne
Salade mélangée, pomme de terre, cantal, lardons, jambon cru, tomate, œuf........10,90e

Assiette tartines
Trois tartines de saison et salade verte ................................................10,90e

L e s  P â t e s
Lasagnes maison et salade verte ................................................10,90e

Spaghettis à la Bolognaise .........................................................9,00e

Tagliatelles Carbonara ...........................................................10,50e

Tagliatelles au Saumon ..........................................................11,00e

Penné au Gorgonzola ...............................................................10,70e

L e s  P i z z a s
Marguarita Tomate, fromage ..................................................7,40 e

Churras Tomate, fromage, jambon, champignons .........................9,00 e

Chef Tomate, fromage, jambon, champignons, chorizo ................9,40 e

Orientale Tomate, fromage, poivron, chorizo, merguez, olives .............9,70 e

Country Tomate, fromage, lardons, oignon, crème fraîche, œuf........10,10 e

Tomahawk Tomate, fromage, viande hachée, oignon, persillade, œuf .....10,10 e

Mamma Mia Tomate, fromage, jambon fumé, crème, œuf ..................10,10 e

Quatre Saisons Tomate, fromage, jambon, champignons, poivrons, cœur d’artichaut .....9,80 e

Verde Tomate fraîche, fromage, aubergine, poivron.....................9,20 e

Gorgonzola Tomate, fromage, lardons, oignon, gorgonzola.................10,50 e

Andalouse Tomate, fromage, andouille, oignon, lardons ...................10,60 e

Savoyarde Oignon, lardons, pomme de terre, reblochon, crème..........12,10 e

Pizza aux 4 Fromages Tomate, mozzarella, gorgonzola, chèvre, camembert .............11,00 e

La Provençale Tomate, fromage, bacon, chèvre, miel, figue ..................11,90 e

Binic Tomate, fromage, andouille, St-Jacques, persillade ...........13,60 e

Madone Tomate, fromage, anchois, câpre, olives .........................8,80 e

Antillaise Tomate, fromage, poulet fumé, ananas, poivrons, olives .........9,80 e

Pizza au thon Tomate, fromage, thon, oignon, crème fraîche ...................9,80 e

Pizza au saumon Tomate, fromage, saumon, crème fraîche, pointe d’asperge...12,10 e

Royale Tomate, fromage, saumon, moules, crevettes, persillade .....12,10 e

Chausson St-Jacques, poireau, carotte, crème fraîche, fromage ........13,10 e

Bambino Tomate, fromage, jambon ....................................... 6,90 e

Supplément ......................................................................................................................................................................................................................1,20 e

L e  P o i s s o n
Filet de saumon à l’oseille ...........................................14,50 e

L e s  G r i l l a d e s  e t  l e s  V i a n d e s
Faux-filet (race à viande) 200 g .................................................15,80 e

Steak tartare (haché maison et préparé par nos soins) ....................14,80 e

Chicago Burger
(viande hachée maison, tranche de cheddar, oignon confit, tomate, bacon, sauce barbecue).14,80 e

Appalache Burger
(viande hachée maison, reblechon, bacon, oignon confit, tomate, sauce barbecue)...........15,60 e

Véritable Andouillette de Troyes (AAAAA)......................13,90 e

Magret de Canard à la crème de champignons......15,90 e

Filet mignon de Porc au cidre ....................................13,80 e

Escalope de Veau Milanaise (panée) ..............................14,90 e

Escalope de Veau Conchini (jambon cru, cognac, crème)..........15,10 e

Escalope de Veau gourmande (lardon, crème, champignon) ....15,10 e

M e n u E n f a n t .....................................................................................................8,30 e

Pizza Bambino ou Jambon frites 
ou Petite spaghetti bolognaise
Glaces ou Crème caramel
Jus d'orange ou Coca

L e s  D e s s e r t s  M a i s o n
Feuilleté aux pommes tièdes .........................................5,60 e

Crème brûlée ...................................................................5,70 e

Mousse au chocolat........................................................5,20 e

Ile flottante .......................................................................4,90 e

Crème caramel ................................................................4,90 e

Café Gourmand ................................................................7,30 e

Fromage blanc au coulis de fruits rouges ..................4,60 e

Cheese cake maison .......................................................6,10 e

Profiteroles maison.........................................................6,90 e

L e s  G l a c e s
2 parfums .........................................................................4,10 e

3 parfums .........................................................................5,10 e

Vanille, Chocolat, Fraise, Café, Nougat, Menthe, Pistache, Caramel,
Rhum Raisin, Framboise, Citron, Cassis, Passion

Suppléments chantilly .....................................................1,50 e

L e s  C o u p e s  d e  G l a c e s
Dame Blanche..................................................................6,10 e

Crème glacée vanille, sauce chocolat, chantilly

Chocolat Liégeois ............................................................6,10 e

Crème glacée chocolat, sauce chocolat, chantilly

Café Liégeois ....................................................................6,10 e

Crème glacée café, sauce café, chantilly

Poire Belle Hélène ...........................................................6,20 e

Crème glacée vanille, chocolat chaud maison et fruit poire, chantilly

Coupe Colonel ..................................................................6,20 e

Sorbet citron, vodka

Pêche Melba ....................................................................6,40 e

Crème glacée vanille, pêche au sirop, coulis de fruits rouges, chantilly

Coupe St Moritz ..............................................................6,30 e

Crèmes glacées chocolat, caramel, vanille, sauce caramel, chantilly

Coupe Forêt Noire ..........................................................6,30 e

Glaces vanille, griottes amarena, chantilly

Coupe Montélimar...........................................................6,30 e

Crèmes glacées nougat, vanille, pistache, sauce caramel, chantilly

Banana Split .....................................................................6,50 e

Crèmes glacées vanille, chocolat, fraise, sauce chocolat maison, banane, chantilly

L e s  B o i s s o n s
L e s  A p é r i t i f s

Kir (10 cl)..............................................................................2,40 e

Kir pétillant (10 cl) ..............................................................3,70 e

Anis (2 cl).............................................................................2,70 e

Martini, Porto, Suze (5 cl) ................................................3,10 e

Marsala aux amandes (5 cl) .............................................2,90 e

Whisky (4 cl)........................................................................3,80 e

Whisky coca .....................................................................4,90 e

Bière Pelforth ..................................................................2,90 e

Leffe Pression (25 cl) .........................................................3,60 e

Americano maison...........................................................5,90 e

L e s  B o i s s o n s  F r a î c h e s
Coca Cola (33 cl) .................................................................2,80 e

Orangina (33 cl) ...................................................................2,80 e

Jus d'orange, ananas, abricot, tomate (25 cl) ..............2,80 e

Limonade (33 cl) ..................................................................2,80 e

L e s  E a u x  M i n é r a l e s 50 cl 1 l

Plancoët.........................................................3,60 e .......4,70 e

Plancoët fines bulles....................................3,60 e .......4,70 e

Perrier (33 cl).................................................2,90 e

L e s  B o i s s o n s  c h a u d e s
Café, Décaféiné................................................................1,50 e

Thé, Tisane .......................................................................1,90 e

Cappuccino .......................................................................2,70 e

Irish Coffee .......................................................................5,80 e

Café Gourmand................................................................7,30 e

L e s  D i g e s t i f s
Cognac, Armagnac, Calvados, Bailey's, Get 27,

Menthe Pastille, Poire Williams....................................4,50 e

L e s  V i n s
L e s  V i n s  d e  P a y s 25 cl 50 cl 1 l

Rouge.............................................3,50 e ......6,10 e .....10,80 e

Rosé ...............................................3,50 e ......6,10 e .....10,80 e

L e s  V i n s  e n  B o u t e i l l e s 37,5 cl 75 cl
R o s é
Côtes de Provence AOC ............................10,10 e........16,20 e

B l a n c
Chardonnay ........................................................................14,10 e

R o u g e
Gamay de Touraine AOC ..............................9,60 e........18,60 e

St Nicolas de Bourgueil AOC ................1 ..1,90 e........21,10 e

Saumur Champigny AOC ...........................11,90 e........21,10 e

C ô t e s  d u  R h ô n e
Vacqueyras AOC ...............................................................24,30 e

B o r d e a u x
Bordeaux AOC ...............................................9,50 e........19,20 e

1ères Côtes de Blaye ....................................12,50 e........23,40 e

St Émilion .....................................................29,30 e

V i n s  I t a l i e n s
Bardolino Rosé ..............................................8,90 e........17,40 e

Chianti ..........................................................10,10 e........20,50 e

Valpolicella ......................................................8,90 e........18,10 e

C i d r e
Cidre artisanal (75 cl) ..........................................................9,70 e

C h a m p a g n e
Champagne brut (75 cl) ....................................................45,00 e

Consultez les Vins du Mois à l'ardoise

Prix nets, service et taxes inclus

R E S T A U R A N T

Le
Churrasco

F e r m é  l e  l u n d i

0 2  9 7  4 4  2 5  0 8

Toutes les viandes sont accompagnées de frites, haricots verts ou tagliatelles.
Sauces au choix : gorgonzola, poivre, moutarde, barbecue ..........................................................1,20e

Nos viandes proviennent d’animaux nés, élevés et abattus en France.

Marguarita Tomate, fromage.............................................................................................................................................................6,70 e

Churras Tomate, fromage, jambon, champignons ...........................................................................................8,20 e

Chef Tomate, fromage, jambon, champignons, chorizo...................................................................8,50 e

Orientale Tomate, fromage, poivron, chorizo, merguez, olives............................................................8,70 e

Country Tomate, fromage, lardons, oignon, crème fraîche, œuf...................................................9,10 e

Tomahawk Tomate, fromage, viande hachée, oignon, persillade, œuf ............................................9,10 e

Mamma Mia Tomate, fromage, jambon fumé, crème, œuf ...............................................................................9,50 e

Quatre Saisons Tomate, fromage, jambon, champignons, poivrons, cœur d’artichaut............9,10 e

Verde Tomate fraîche, fromage, aubergine, poivron ...............................................................................8,50 e

Gorgonzola Tomate, fromage, lardons, oignon, gorgonzola...........................................................................9,40 e

Andalouse Tomate, fromage, andouille, oignon, lardons.................................................................................9,50 e

Savoyarde Oignon, lardons, pomme de terre, reblochon, crème...................................................10,60 e

Pizza aux 4 Fromages Tomate, mozzarella, gorgonzola, chèvre, camembert ........................................................9,50 e

Provençal Tomate, fromage, bacon, chèvre, miel, figue...........................................................................11,90 e

Binic Tomate, fromage, andouille, St Jacques, persillade........................................................13,60 e

Madone Tomate, fromage, anchois, câpre, olives ...........................................................................................8,10 e

Antillaise Tomate, fromage, poulet fumé, ananas, poivrons, olives ...............................................9,00 e

Pizza au thon Tomate, fromage, thon, oignon, crème fraîche................................................................................9,0 e

Pizza au saumon Tomate, fromage, saumon, crème fraîche, pointe d’asperge....................................9,70 e

Royale Tomate, fromage, saumon, moules, crevettes, persillade.......................................10,50 e

Chausson St-Jacques, poireau, carotte, crème fraîche, fromage ...............................................12,00 e

Chicago Burger Viande hachée maison, tranche de cheddar, oignon confit, tomate, sauce barbecue..... 12,50 e

Appalache Burger Viande hachée maison, reblechon, bacon, oignon confit, tomate, sauce barbecue.......... 13,90 e

Bambino Tomate, fromage, jambon ................................................................................................................................ 6,20 e

Supplément 1,20 e

P i z z a s  à  e m p o r t e r

 


